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Geachte gast,    
Hartelijk dank voor uw interesse in Merici hotel!
 
In deze brochure bevinden zich alle mogelijkheden die wij u kunnen aanbieden; bruiloften, 
verjaardagen, jubileums, bedrijfsfeesten en nog veel meer. Bij ons wordt uw evenement 
gegarandeerd een succes!
 
Uiteraard is het ook altijd mogelijk om uw eigen wensen/ideeën met ons bespreekbaar te 
maken, wij maken graag een offerte op maat tijdens een persoonlijke afspraak onder het 
genot van een kopje koffie.
 
Van A tot Z kunnen wij uw gehele evenement invulling geven.
 

Wij kijken ernaar uit om met u de mogelijkheden te bespreken

Roel van den Berg 
Hotel manager 	                
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 Algemene informatie
Merici Hotel Sittard is een luxe stedelijke retraite waar verleden en heden samenkomen. Gevestigd 
in een voormalig 19e-eeuws Ursulinenklooster, ademt het hotel historie en rust. Midden in het 
kloosterkwartier, omringd door serene tuinen, is dit de perfecte plek om de Zuid-Nederlandse 
gastvrijheid en ‘joie de vivre’ te ervaren.

Het hotel in een oogopslag
      4 sterrenhotel

      Dicht bij de grenzen van Duitsland en België

      25 km van Maastricht 

      86 gastenkamers en suites

      Restaurant George’s met open keuken

      De gewelvenkelder, ideaal voor (zaken) lunch/diner 

      Aanpasbare multifunctionele ruimtes voor zakelijke bijeenkomst

      Ondergrondse parking met directe doorgang naar het hotel

      Indoor fietsen stalling

Alle kamers beschikken over gratis Wi-Fi, safe, koffie/thee service en televisie .

De Gewelven 
      Voor de Gewelven hanteren wij locatiekosten vanaf €1.250. 

      U kunt tot maximaal 21.00 uur gebruik maken van het privé terras aan de eeuwenoude 

kloostertuinen. Op het terras is het helaas niet mogelijk muziek af te spelen.

      mocht u gebruiken maken van een DJ/band, kan dit vanaf 21.00 uur als de deuren naar  

het terras gesloten zijn.

      De uiterlijke eindtijd van de feestavond is 24.00 uur.

Restaurant George’s
      Indien u Restaurant George’s exclusief wenst te huren, hanteren wij locatiekosten van €500.

      In de huidige staat; zonder aanpassingen aan de indeling van het restaurant.

      In het restaurant kan achtergrondmuziek afgespeeld worden. Het is toegestaan een dj in te schakelen, 

mits de muziek op een aangepast en zachter geluidsniveau wordt afgespeeld / band. Een zangeres of 

muzikaal duo behoort uiteraard wel tot de mogelijkheden.

      De maximale eindtijd van het feest is 23.00 uur.



 
Jardin d’Isabelle

 Jardin d’Isabelle is een intieme en stijlvol ingerichte ruimte, ideaal voor bijeenkomsten in 

een kleiner gezelschap. De ruimte is perfect voor brainstormsessies, creatieve overleggen en 

kleinschalige vergaderingen.

 Tijdens uw bijeenkomst kunt u gebruikmaken van onze gezellige koffiecorner. Zoete lekkernijen zijn 

optioneel bij te boeken voor bij ontvangst of tijdens de pauzes.

 Jardin d’Isabelle biedt plaats aan maximaal 25 personen.

Jardin des Roses
 Jardin des Roses is een sfeervolle en moderne vergaderruimte, geschikt voor vergaderingen,  

boardmeetings en brainstormsessies. De rustige omgeving draagt bij aan een inspirerende bijeenkomst.

 Gedurende de dag kunt u gebruikmaken van onze gezellige koffiecorner. Zoete lekkernijen zijn  

optioneel bij te boeken.

 Jardin des Roses is geschikt voor maximaal 30 personen.

Het Proeflokaal
 Het Proeflokaal is een sfeervolle ruimte met een eigen bar, uitsluitend te reserveren voor besloten  

evenementen, borrels en feesten.

 De warme uitstraling maakt de ruimte geschikt voor zowel zakelijke als feestelijke gelegenheden.

 Het Proeflokaal biedt plaats aan maximaal 60 personen voor een borrel of feestavond.
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De Gewelven



Restaurant George’s



Vergaderen

Merici hotel beschikt over meerdere vergaderruimtes die elk zijn eigen charmes aanbiedt! Wij bieden de 

capaciteit aan van 10 tot 150 personen, met behulp van verschillende ruimtes. Ook bevinden zich in onze 

arrangementen verschillende mogelijkheden voor de culinaire invulling. Alle ruimtes worden voorzien van 

audiovisuele middelen, schrijfwaren en benodigdheden om uw vergadering perfect te laten verlopen.

 

Uw meeting of event verdient de nodige aandacht en wij dragen zorg voor uw individuele wensen. 

Die bespreken we graag in een persoonlijk gesprek. Daarom nodigen wij u graag uit bij Merici Hotel 

zodat u een goede impressie krijgt van de ruimtes en de mogelijkheden.

Zaal informatie	

Naam Zaal	            Board      U-vorm      Cabaret      Theater      Receptie      Diner      School      m2	

Jardin d’Isabelle	 18	 16	 24	 30	 nvt	 nvt	 24	 55

Jardin des Roses	 22	 20	 30	 36	 nvt	 nvt	 30	 76

Proeflokaal	 20	 20	 nvt	 32	 60	 nvt	 nvt	 nvt

Vergaderarrangementen vanaf 2 personen	
Bij gezelschappen van 2 tot en met 10 personen wordt boven op het geboekte arrangement een vaste 

toeslag van € 175,00 berekend.Indien het aantal personen meer dan 10 bedraagt, komt deze toeslag 

te vervallen. 

4 uurs arrangement € 42,50 p.p.
Plenaire ruimte | Koffie, thee, water | Ochtendbreak | Flipover met stiften | TV/Audio*High speed internet | Schrijfblok en pen | Handfruit

8 uurs arrangement € 69,50 p.p.
Ontvangst met (healthy) break | Plenaire ruimte | Koffie, thee, water | Ochtend- & middagbreak | Flipover met stiften | TV/Audio* 

High speed internet | Schrijfblok en pen | Broodjeslunch met soep | Handfruit | *Met Limburge vlaai zal er een supplement bij komen 

Losse zaalhuur	 
					     	 Jardin d’isabelle	  Jardin des Roses

1 dagdeel losse zaalhuur  4 uur	 	                   € 250,00 		        € 250,00

2 dagdelen losse zaalhuur 8 uur	                   € 450,00 		        € 450,00

3 dagdelen losse zaalhuur 12 uur 	                   € 575,00 		        € 575,00

Zaalhuur George’s, de Gewelven en het Proeflokaal op aanvraag   



 
Extra’s 
Limburgse vlaai 		 € 6,50 p.p.

Zoete lekkernijen 	 € 3,50 p.p.

Bittergarnituur 		  € 12,50 p.p.

Borrelplank 		  € 15,50 p.p.

Audiovisueel	
Beamer + Scherm . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 112,50

Beamer (2500 AL) inclusief projectie scherm van 84” op standaard.

2 Displays op standaard. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 300,00

2 Schermen van 55” op standaard.

Audioset klein (+/- 30 pers.). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 90,00

1 Speaker op statief met 1 bekabelde microfoon.

Audioset Middel (+/ 75 pers.). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 150,00

2 Speakers op statief met 2 draadloze microfoons.

Audioset Groot (+/- 150 pers.). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 200,00

4 Speakers op statief met 2 draadloze microfoons. 

 

Veel gebruikte aanvullingen

- Spreekstoel. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 30,00

- Technicus aanwezig tijdens presentatie. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 35,00	 p/u

Bovenstaande set zijn uiteraard inclusief alle benodigde bekabeling en incl op/afbouw.

Vermelde prijzen zijn excl. btw en onder voorbehoud.
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Banqueting 

Hollands drankenarrangement
Ons hollands drankenarrangement bestaat uit: Pilsner, huiswijn, frisdranken, koffie & Thee

1-uursdrankenarrangement Hollands assortiment         € 12,50 p.p.
2-uursdrankenarrangement Hollands assortiment         € 20,00 p.p.
3-uursdrankenarrangement Hollands assortiment         € 29,00 p.p.
4-uursdrankenarrangement Hollands assortiment         € 37,00 p.p.
5-uursdrankenarrangement Hollands assortiment         € 44,50 p.p.

6-uursdrankenarrangement Hollands assortiment         € 49,50 p.p.

Hapjes	
Wij bieden onze gasten verschillende hapjes aan deze zijn seizoensgebonden en kunnen variëren. 
Vegetarische gasten vragen wij om contact op te nemen met onze banqueting afdeling om de 
mogelijkheden te bespreken.

Amuses
Canapés of fingerfood zijn onderdeel van bijna elke receptie. Of het nu gaat om een klein aperitief 
voor het diner of als begeleiding bij een champagnereceptie; de kleine lekkernijen passen altijd. 
De ervaring leert dat we bij een staande receptie 4 tot 5 verschillende soorten per persoon aanbevelen. 

Koud

      Gamba spies met Mango chutney 	  	  

      Caprese met Basilicum       vegetarisch

      Couscous met kaasbitterballen       vegetarisch  

Soep van de Saison

Warm

      Zalm met Zeekraal 

      Gebakken Tempeh met sesam       vegetarisch

      Kiproulade met groenten julienne  

Dessert 

      Panna Cotta van Tonkabonen       vegetarisch  	  

      Chocoladen mousse       vegetarisch  



 

Menu
Onze menu’s zijn seizoensgebonden en wisselen door het jaar . Laat onze banqueting afdeling weten 
in welke maand u uw evenement organiseert, op deze manier kan het juiste menu aan u worden 
gepresenteerd. Wij bieden de mogelijkheid deze in een persoonlijk gesprek naar u wensen aan te 
vullen en te controleren op allergieën of intoleranties. 

Diner in restaurant George’s
In restaurant George’s bieden wij diverse mogelijkheden voor een sfeervol diner. Van verfijnde drie-, 

vier- of vijfgangenmenu’s tot een shared dining concept dat volledig kan worden afgestemd op 

uw wensen. Samen met u stellen wij graag een diner samen dat perfect past bij uw gezelschap en 

gelegenheid.

Borrelhapjes
     Bitterballen 8 stuks

     Vega bitterballen 8 stuks      vegetarisch

     Bittergarnituur 8 stuks

     Mini Hamburger

     Charcuterie plankje

     Puntzakje friet per portie

     Borrelplank

Wijnarrangementen	

Wijnarrangement 3-gangen 	 € 28,00 p.p.

Wijnarrangement 4-gangen 	 € 30,00 p.p.

Wijnarrangement 5-gangen 	 € 35,00 p.p.

Wijnarrangement 6-gangen 	 € 40,00 p.p.

De wijnarrangementen van Hotel Merici Sittard zijn zorgvuldig samengesteld om uw bijeenkomst 
of diner compleet te maken. Met een passende selectie wijnen per gang zorgen wij voor een 
verfijnde aanvulling op uw gerechten en een stijlvolle beleving voor u en uw gasten.
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Algemene voorwaarden & 
annuleringsvoorwaarden

 Wijzigingen in het aantal personen kunnen tot 1 week voor aanvang kosteloos worden doorge-
geven, tot maximaal 10% (uitgezonderd kamerreserveringen).

 Tot 2 werkdagen voor aankomst kan maximaal 10% van het gereserveerde aantal kamers koste-
loos worden geannuleerd.

 Op alle reserveringen zijn de Uniforme Voorwaarden Horeca (UVH) van toepassing. Deze zijn 
op aanvraag beschikbaar.

 Annuleringen dienen altijd schriftelijk te worden doorgegeven.

 Alle prijzen zijn inclusief btw en onder voorbehoud van prijswijzigingen.

 Bij een reserveringswaarde vanaf € 500,- geldt een aanbetaling van 50%, te voldoen binnen
14 dagen na ondertekening. Het restant wordt na afloop gefactureerd en dient eveneens binnen 14 
dagen te worden voldaan, tenzij anders overeengekomen.

 Bezwaren tegen een factuur worden uitsluitend schriftelijk geaccepteerd binnen 2 weken  
na factuurdatum.    

 Merici Hotel Sittard is niet aansprakelijk voor diefstal, verlies of beschadiging van eigendommen 
in de gehuurde ruimte(n).    

 Het is niet toegestaan vuurwerk, lampionnen, confettikanonnen of heliumballonnen te gebruiken in 
of rondom Merici Hotel Sittard. Eventuele schade of kosten worden verhaald op de organisator.
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Foto credits

Aron Nijs

Gerlach Delissen 

Jamie Simon

Wendy de Bruijne

Bas Smeets

Menno Lahaye

Ruud Claessen

Koen Kruchten
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